
	
  
	
  

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

 
Speisekarte für die Woche 

vom 01.10 - 12.10.2014 
	
  
	
  
 

 
 
 
 
 
 
 

Unser Fleisch stammt aus der Schweiz, Brasilien, Argentinien und Europa 
Unser Fisch stammt aus Schottland / Schweiz 

 
 

 



 
 

 
 

 
Tartar vom Rind mit Butter und Toastbrot fein ausgarniert 
         als Vorspeise        21.50 
         als Hauptgang      27.50 
 
Büffelmozarella auf würzigen Cherrytomaten mit Basilikum   
         als Vorspeise        18.50 
         als Hauptgang      22.50 
 
Fein geschnittene Bauernsalsiz mit Essiggurken, Silberzwiebeln auf dem 
Holzbrett serviert                  12.50 
 
 
Broccolicremesuppe mit gerösteten Mandeln             10.50 
 
 
Lammragout in Safran – Knoblauch – Sauce an Kartoffelgratin und 
Speckbohnen                  26.50 
 
Vollkorn Spaghetti mit Gemüse - Safran - Bolognese                     21.50 
 
Felchenfilet mit Tomaten – Pilzsauce an Kräuterreis            25.50 
 
 
Orangen – Pannacotta auf Zitronensauce              13.50  
 
Süssmostcreme mit frischen Früchten garniert             13.50 
 

 
Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8% MwSt. 



 

      
 

 
Wirtshaus zum Eichhof Special: 

 
Rosa gebratenes, kaltes Roastbeef mit Salatbouquet und 

hausgemachter Tatarsauce   20.50 
 

als Hauptgang mit Bratkartoffeln  24.50  
 

 

 
 

 
 
 
 

Es wird Wild im Eichhof... 
 
 

Rehterrine an Blattsalaten mit Cumberlandsauce             24.50 
 
Randencarpaccio an Ingwer - Zitronen - Vinaigrette, Nüsslisalat  
und gebratener Hirschleber        
         als Vorspeise        19.50
         als Hauptgang      24.50 
 
Pfifferlingcremesuppe                 12.50
            

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8% MwSt. 



 

 
 
 

Rehschnitzel an gebratenen Waldpilzen, dazu Quarkspätzle mit  
Rotkraut und einer Weissweinbirne               33.50 
 
Ragout vom Wildschwein aus dem Gewürzsud an einer Wirsing- 
praline und Haselnussspätzle                31.50 
 
Hirschrückenmedaillons auf einer feinen Glühweinsauce mit  
hausgemachten Schupfnudeln und Speck-Rosenkohl            36.50 
 
Hausgemachte Wildravioli mit Rucola, einer leichten Zimtbutter  
und Cherrytomaten          
         als Vorspeise        23.50 
         als Hauptgang      27.50 
 
 
Steinpilzrisotto                  26.50 
 
 
Hausgemachtes Maroni-Parfait mit heissen Kirschen            14.50 
 
Frische Feigen aus dem Cassissud mit hausgemachtem Griessglace          14.50 
 
 
 

 
 
 
 

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8% MwSt. 


